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Como la cocina del chef Santi Santamaria
fue trasladada a su muerte pieza a pieza
hasta una finca del s. XIX en Jerez para
dar vida a la primera escuela de alta
cocina para jovenes discapacitados. Y el
caso de Alejandro, con sindrome de Down
y 2| anos, que ya destaca en los hornillos
del restaurante ‘Universo Santi’. Suena
con ser concursante de ‘MasterChef’

Alejandro Giménez, 21 afios, ¥ una companera suya en la cocina de Universo Santi, en Jerez, atendido por personas con disfuncionalidad. pere conreras

EL SINDROME
DEALTA
COCINA DE
ALEJANDRO

POR PEPE
CONTRERAS

con explicaciones salas y pasi-

llos hasta llegar a los fogones,
Alejandro Giménez, 21 afios, cuen-
taa Cronica los detalles del primer
restaurante de alta cocina «de todo
el mundow atendido al cien por cien
por personas, como €, con diversi-
dad funcional (tiene sindrome de
Diowm). Alejandro dice: «No nos dis-
criminéis, porque somos iguales, te-
nemos una dificultad y es que so-
mos miy cabezones, may traviesos,
pero aparie de eso SOmos personas

Sin parar de sonredr, recormiendo

a las que nos gusta trabajar, tener
una vida independiente y los mis-
mos derechos que vosotros tenéise,

Fue el ano pasado cuando Ale-
Jjandro se entusiasmad emuchisimon
tras ver la noticia del provecto de
Universo Santi en television: «Me
gustd tanto esto que le dije a mi
miadre: “Mami, yo lo que quiero es
independizarme ¥ tener ese traba-
jo”. Mi madre me dijo: “Espérate,
termina de estudiar v ya todo te lle-
gard”, Y asi fues. Lo seleccionaron.

El joven ayudante de cocina
—uno de los primeros empleados
de Universo Santi— disfruta de su
primer contrato por partida doble
ya que lo hace en la misma cocina
en la que tantas horas pasd en su
restaurante el chef Santi Santama-
fia, quien obtuvo tres estrellas Mi-
chelin con su primer local de Can
Fabes v fue el primer cocinero espa-
ol en conseguir siete estrellas en-
tre todos sus locales.

La cocina del desaparecido chef
fue trasladada pieza a pieza a Je-
rez, a Universo Santi. Decisidn que
contd con el apoyo de su familia y,
en especial, de su hija, Regina San-
tamaria, para quien el proyecto re-
presenta fielmente el espiritu y el
talante que siempre tuvo su padre,
defensor de la cocina mediterrinea

v los productos locales, sin aditivos.
El legado de Santamaria estd pre-
sente en todo el recinto.

cLos datos clave de Universo
Santi?: «Es el primer restaurante de
alta cocina del mundo atendido al
cien por cien por personas con dis-
capacidad, en Jerez de la Frontera,
en memoria del chef catalin Santi
Santamaria, gestionado por una
fundacitn sin dnimo de lucro, con
un presupuesto final de 1.700.000
euros (ya se ha invertido un millin)
vel apoyo de 30 empresas e institu-
ciones. Todo ello en una finca de
70.000 m?, de propiedad municipal
v cargada de historia. En el siglo
XIX fue del fundador de Gonzdlez
Bvass, el patriarca Manuel Maria
Gonzilezs, Asi resume Antonio Vi-
la, alma mater de Universo Santi,
un provecto en el que lleva inmerso
tres afos y en el que ha involucrado
aun pufiado de patronos para ha-
cerlo posible.

Tres de ellos, las fundaciones de
la ONCE, Cruzcampo y DKV Inte-
gralia, han sido responsables de se-
leccionar a 1.500 aspirantes «de los
miles que optarons, sefala Vila. De
ahi salié un primer grupo de 45 v
luego otro de 30, de los que 15 fue-
ron contratados para la puesta en
marcha, prueba que han superado

A

desde que el restaurante abrid sus
puertas ¢l pasado 27 de octubre.
«[e los 15 restantes seleccionare-
mos algo mas de la mitad para con-
figurar la plantilla definitivas, afir-
ma Vila. «Hasta el 31 de diciembre
hemos atendido a 300 comensales
bajo reservas.

EN UNVERGEL

El proyecto Universo Santi se ha le-
vantado en la antigua finca E1 Alti-
llo (primero vifna y luego casa re-
creo con parque a finales del siglo
XIX) de Manuel Maria Gonzdlez, el
fundador de las bodegas Gonzilez
Byass, que es uno de los patronos a
través de su propia fundacion. La
finca, un vergel, pasd a manos de la
familia De la Quintana Gonzalez-
Gaordon y después a propiedad mu-
nicipal tras un multimillonario ex-
pediente de expropiacion.

El Altillo dispone de su propia
capilla, que se abrird al culto tras
un acuerdo con el Obispado. Un
lugar donde las personas necesita-
das eran siempre bienvenidas. En
el jardin familiar habia un banco
donde se sentaban a esperar ser
atendidos quienes acudian a pedir
ayuda a la familia De la Quintana.
Pero también se cuenta que Eleu-
terio Sdnchez el Lute se llego a es-

conder en su establo tras huir del
penal de El Puerto de Santa Maria
en la Nochevieja de 1970. Vila es-
pera preguntarselo pronto.

El @ltimo grupo de 15 alumnos
que ha superado el exhaustivo v ri-
guroso proceso de seleccion no tie-
ne que buscar muy lejos para com-
probar que una discapacidad no es
obsticulo para conseguir la inde-
pendencia personal y profesional.
En la cocina de Universo Santi tra-
baja Alejandro Giménez Luque,
quien a los 21 afios suefia ya con
ser propietario v chef de su propio
restaurante familiar El sindrome de
Down que le afecta no ha sido obs-
taculo para formarse v trabajar, y
menos atin la familia, sobre todo su
madre, Mari Luz Lugue. Tras cum-
plir un ciclo de grado medio de co-
cina en la Escuela de Hosteleria
Castillo del Marqués (Torre del Mar,
Milagn), Alejandro es ahora uno de
los cocineros con mids perspectivas,
¢ ilusiones, de Universo Santi.

«Hasta los 21 afios nunca habia
salido de mi casa, siempre habia es-
tado debajo de las faldas de mi ma-
dres, relata. Llegd a Jerez el 30 de
agosto de afo pasado, «con mucho
calors. Primero comparti piso con
otros companeros, pero Alejandro
queria «un poquito mdss, por o que
desde hace pocos dias ya tiene el
suyo propio, donde espera vivir
pronto con su novia, a la que cono-
i en Madrid.

Con 11 anos se lanzd a grabar
programas de cocina en una televi-
sion local de Marbella: «Eran genia-
lesn, dice Alejandro. Y afirma, muy
serio: «Yo quiero ser chef y llegar a
lo maximo, que es ser uno de los
mejores chefs del mundo, tener mi
propio restaurante ¥ que mi familia
trabaje conmigon,

Comparte con el equipo un obje-
tivo, obtener la primera estrella Mi-
chelin, «y eso se consigue luchando,
con mucho tesdne. Lo que mis le
gusta del proyecto: «(Jue, de ver-
dad, todos somos una familia, y se
ve en la actitud de todoss. Admite
que es «muy exigente, v muy cabe-
20me. Aspira a estar en la prixima
edicidn de MasterChef (va se ha
inscrito): «Estoy esperando la lla-
mada, a ver si entroe,

Entre los primeros empleados
con discapacidad resalta Gloria Ba-
zén, trabajadora social, cuya vida
ha cambiado radicalmente y ahora
desempena un papel clave en el
equipo de Universo Santi. Gloria,
que sufrit paralisis cerebral al na-
cer, tiene 27 anos, es graduada so-
cial, tiene el B2 y también camé de
conducir, lo que le permite total
maovilidad. Se encarga de muchos
trimites ante las administraciones.

Alejandro y Gloria son la ima-
gen de lo que persigue Universo
Santi. Viajaran la semana prixima
& Madrid para participar en la pre-
sentacion de la nueva carta de tres
menis que ha elaborado el equipo
del restaurante, integrado, entre
otros, por su director gastrondmi-
co, Abel Valverde; el chef Jaume
Puigdengolas; la jefa de cocina,
Marian Munoz Hornillo, y el jefe
de sala, José Antonio Barragan.
«Ya estamos en marcha, ahora a
trabajar durow, dice Alejandro Gi-
ménez. «Esta es mi vida.
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